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Ingrediénten \
3.606 gram  Melkbasis “
145 gram Slagroom ongezoet 35% e\ ‘)l “
181 gram Vanille & Tonka pasta MEC3 3,0 kg A A\ -
Naar keuze Framboos velvet variegato MEC3 5,0 kg B N\>
Naar keuze Instacrumble rood fruit MEC3 2,5 kg s
Bereidingswijxze

Meng de Vanille & Tonka pasta met de melkbasis. Roer het geheel
goed door en voeg toe aan uw ijsmachine. Draai het ijs af en meng
tijdens het uitdraaien de Framboos velvet variegato samen

met de Instacrumble rood fruit door het ijs heen. Breng het
geheel in vorm en plaats het daarna gedurende 10 minuten in de
shockvriezer. Decoreer vervolgens met de Velvet variegato en de
Instacrumble rood fruit.

Tips
Verkoop het ijs en geef de decoraties los bij. Inspireer je klianten om thuis op

deze wijze een heerlijk dessert te serveren. Uiteraard mag je hiervoor gebruik
maken van het fotomateriaal van laan Heiloo.

Kijk voor ons gehele assortiment en meer inspiratie op laan.nl

Wilt u ook op de hoogte blijven van onze laatste nieuwtjes, recepten en acties?
Meld u dan aan voor onze digitale nieuwsbrief.




